
单位(章)： 生命科学学院 现职称： 副教授  申报职称： 教授 方式：正常
	推荐单位意见
	申报人承诺
	是否连续第三年申报相同教师职务
	专业课教师( 是 )

	本单位已审核申报人基本条件和材料，符合《烟台大学职称评审条件》规定的申报条件，经评议，其推荐位次为1/4 。

负责人签名：         
	本人所提供的个人信息和证明材料真实准确，对因提供有关信息、证件不实或违反有关规定造成的后果负责。

申报人签名： 
	
	

	
	
	
	公共课教师(   )

	
	
	否
         
	

	
	
	
	辅导员(  )


一、基本情况 

	姓 名
	赵玉平
	曾用名
	无
	性别
	男
	出生

年月
	1964.03
	[image: image1.png]




	现任专业

技术职务
	副教授
	首次聘

任时间
	2003.03
	首聘同职级时间
	
	

	外语考

试情况
	类别（博士免试 ）
级别（     ） 成绩（     ）
	计算机应用能力

考试情况
	博士免试
	

	近五年年度考核结果
	2009年合格；2010年合格；2011年优秀；2012年合格；2013年合格
	

	学

习

经

历
	起止时间
	学历
	学位
	所学专业
	学位授予学校

	
	1983.09-1987.07
	本科
	理学学士
	生物教育专业
	山西师范大学

	
	1990.09-1993.05
	研究生
	工学硕士
	食品工程
	天津轻工业学院

	
	2000.09-2004.04
	研究生
	工学博士
	发酵工程
	天津科技大学

	
	
	
	
	
	

	进

修

情

况
	起止时间
	进修单位
	进修内容及成绩

	
	2005.07-2007.012
	江南大学博士后流动站，烟台张裕集团有限公司博士后工作站
	轻工技术与工程博士后

	工

作

简

历
	起止时间
	工作单位
	专业技术职务
	行政职务

	
	1987.07-1990.09

1993.04-2002.09
1993.06-2000.06
2002.09-2004.08
2004.08-
	山西师范大学

山西师范大学

山西尧盛天然食品公司
山西师范大学

烟台大学
	助教

讲师

总工程师
副教授
副教授
	

	人事部门审核人签名
	


二、任现职以来业绩综述

	一、教学工作
1. 繁重的教学：任现职以来共讲授了7门本科生理论课，其中两门必修课，五门限选课；指导食品工程设计、食品工艺实验、毕业论文和科研技能训练等4门实验课和4门实践课；并讲授2门研究生学位课程。

2. 五年期间年均理论授课128学时，年均工作量648（本科生），年均总工作量982，五年总工作量4912；

3. 指导的本科生渠飞翔获得2014年山东省优秀本科毕业论文。
4. 所指导的硕士研究生郑向平获2012年国家奖学金，2014年烟台大学优秀硕士毕业论文；
5. 指导的本科生连续四次获得烟台大学优秀学位论文孙璐璐(2010),贾丽(2011),孙蕾蕾(2012),渠飞翔(2013)。

6. 指导的本科生(渠飞翔，孙蕾蕾）以第一作者发表两篇核心期刊，本人为通讯作者。

二、教学研究
1. 2010年9月获准建设山东省高等学校品牌特色专业“食品科学与工程”的主要贡献人(位次2/31)；

2. 2012年8月成为山东省精品课程《微生物学》的主讲人之一；

3. 主持烟台大学教改项目：实验教学和实习基地建设的研究，2005-2007；

4. 参与山东省教学改革重点项目“地方高校人才培养方案制定原则及实现途径研究”（2009025），3/6；

5. 以第一作者发表教改论文6篇；
6. 参编高等学校教材《微生物工程技术原理》、十二五规划教材《饮料工艺学》，共6万字。

三、学科建设及教学获奖
1. 任现职以来一直担任本科生导师，被授予“2010-2012年度导师标兵”；

2. 参与本专业三个硕士学位点建设，担任导师以来已培养合格研究生15名，其中全日制7名，在读5名； 

3. 指导食质、食科、生工、生科、经管、应化、环境等八专业本科生进行科技创新和创业，并多次获校奖。

4. 参与了食品科学与工程专业人才培养方案三次修订，创建了有效实践教育模式；

5. 参与了“山东省功能食品工程研究中心”建设。

四、科研工作  
1. 主持纵向课题山东省自然科学基金（ZR2011CM026），经费7万元；

2. 参与纵向课题山东省科技发展计划项目（2009GG10009048），总经费30万元，可支配经费5万元（2/12）；

3. 主持山东省教育厅项目“营养型大米花生蛋白饮料的开发研究”（2005第049号）

4. 主持完成横向课题“高档白兰地工艺参数优化及新产品开发”（HY08H74），经费5万元。

5. 以第一作者在国内外核心期刊发表研究论文7篇，其中SCI收录5篇；

6. 指导的硕士研究生为第一作者的核心期刊论文8篇，本人为通讯作者。
五、服务地方经济及获奖
1. 2013年获得中国酒业协会（国家负责管理白酒、葡萄酒、果酒和啤酒）科学技术三等奖，“现代风味导向技术在高档白兰地酿造中的应用（CN-ZJKJJ-JB-GR201230206）”，2/8；
2. 2013年获得烟台市科技进步三等奖“国产优质白兰地酿造关键技术开发及产业化应用(JB2013328-2)”. 2/9

3. 产品获奖：与张裕集团的合作开发研究使张裕的白兰地品质得到了显著提高，可雅XO 和VSOP 白兰地分别获得2011 年(伦敦)和2012 年(布鲁塞尔)国际烈酒大赛银奖和特别银奖等。


三、任现职以来业绩达标条件（即符合《烟台大学职称评审条件》情况，限申报高级职务者填写）

	条件
	条款
	支撑材料内容

	1-文章类
	满足申报教授职称业绩条件1.（2）：三区或四区3篇被SCI收录
	论文1：Characterization of volatiles in the six most well-known distilled spirits 发表在《Journal of the American society of brewing chemists》，为SCI期刊

论文2: A comparison of the inﬂuence of eight commercial yeast strains on the chemical and sensory proﬁles of freshly distilled Chinese brandy.发表在《Journal of Institute Brewing》,为SCI期刊。

论文3: Comparison of Volatile Compounds in Two Brandies Using HS-SPME Coupled with GC-O, GC-MS and Sensory Evaluation.发表在《South African Journal of Enology and Viticulture》,为SCI期刊。

	2-课题类

	满足申报教授职称业绩条件2.（3）：主持山东省自然科学基金项目
	白兰地陈酿过程中挥发性芳香族成分演化机理研究，
项目批准号ZR2011CM026，经费7万元。

	
	
	

	审核人签名
	1-文章类：        2-课题类：       3-获奖类：       4-教学类：


	1、任现职以来完成课堂教学工作情况（课程类型：基础、专业、公共、选修）；

	学期
	讲授课程名称以及其他教学任务
	课程类型
	学生

人数
	授课对象
	学时数
	工作量
	备注

	2009-2010-1
	微生物学
	基础
	91
	本科生
	48
	84
	161

	
	文献检索与综述
	选修
	14
	本科生
	34
	38
	

	2009-2010-2
	计算机在食品科学应用
	基础
	174
	本科生
	64
	143
	380

	2010-2011-1
	微生物学
	基础
	90
	本科生
	54
	84
	365

	
	果蔬加工工艺学
	选修
	91
	本科生
	36
	56
	

	
	食品专业导论
	选修
	83
	本科生
	18
	3
	

	
	食品专业导论
	选修
	100
	本科生
	18
	4
	

	2010-2011-2
	计算机在食品科学应用
	基础
	83
	本科生
	32
	75
	579

	2011-2012-1
	微生物学
	基础
	100
	本科生
	68
	104
	222

	
	果蔬加工工艺学
	选修
	184
	本科生
	34
	55
	

	2011-2012-2
	
	
	
	
	
	
	282

	2012-2013-1
	微生物学
	基础
	78
	本科生
	57
	85
	401

	
	果蔬加工工艺学
	选修
	86
	本科生
	34
	52
	

	
	文献检索与综述
	选修
	138
	本科生
	34
	62
	

	2012-2013-2
	
	
	
	
	
	
	305

	2013-2014-1
	微生物学
	基础
	86
	本科生
	48
	77
	290

	
	果蔬加工工艺学
	选修
	60
	本科生
	32
	45
	

	
	文献检索与综述
	选修
	23
	本科生
	32
	43
	

	2013-2014-2
	
	
	
	
	
	
	259

	2009-2010
	食品科学研究方法
	基础
	11
	研究生
	36
	64
	294

	2010-2011
	食品科学研究方法
	基础
	9
	研究生
	36
	64
	424

	2011-2012
	食品科学研究方法
	基础
	6
	研究生
	36
	64
	387

	2012-2013
	科技论文写作
	基础
	15
	研究生
	36
	64
	349

	2013-2014
	食品科学研究方法
	基础
	6
	研究生
	36
	64
	214

	
	
	
	
	
	
	
	

	年均理论课128学时，年均工作量648（本科生），年均总工作量982，总工作量4912

	教学管理部门审核人签名：

	2、教学效果评价结果

	2013-2014 良好；2012-2013 良好；2011-2012 良好；2010-2011良好；2009-2010 良好2008-2009 良好；2007-2008 良好；2006-2007 良好；2005-2006良好；2004-2005 良好

	教学督导与评价部门审核人签名：


	1、任现职以来的论文、著作、作品（备注栏内填写:①被收录或转载、摘录的影响因子或他引次数，且提交相关证明；②是在职进修期间的成果，此栏填写“在职攻读学位”或“在职博士后”）

	刊发

时间
	论文、著作名称
	位次
	报刊或出版社
	该论文、著作符合何款条件
	备注

	2011.06
   
	论文:Comparison of Volatile Compounds in Two Brandies Using HS-SPME Coupled with GC-O, GC-MS and Sensory Evaluation(使用GC-O、GC-MS和感官分析比较两种白兰地中挥发物)
	1/5
	South African Journal of Enology and Viticulture
	满足申报教授职称业绩条件1.（2）
	SCI
IF=0.884

	2012.09


	论文:A comparison of the inﬂuence of eight commercial yeast strains on the chemical and sensory proﬁles of freshly distilled Chinese brandy(八个商品酵母菌株对新蒸馏白兰地的感官和化学成分的影响比较)
	1/6
	Journal of Institute Brewing
	满足申报教授职称业绩条件1.（2）
	SCI
IF=0.883

	2013.06
     
	论文:Characterization of volatiles in the six most well-known distilled spirits(世界六大类蒸馏酒的挥发性物质的特性比较)
	1/5
	Journal of the American society of brewing chemists
	满足申报教授职称业绩条件1.（2）
	SCI
IF=1.0

	2、任现职以来承担科研项、获得科技奖励及取得国家发明专利情况（限三项）

	起止时间
	成果名称
	位次
	等级
	经费
	批准部门
	符合何款条件
	备注

	2011.07

-2014.07
	山东省自然科学基金：白兰地陈酿过程中挥发性芳香族成分演化机理研究（ZR2011CM026）
	1/9
	省部级
	7万元
	山东省科技厅
	2、（3）主持一项省部级教学、科研课题”
	

	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	

	3、任现职以来承担教学教改项目、获得教学奖励以及取得的其他综合奖励奖励情况（限三项）

	起止时间
	名称
	等级
	位次
	批准部门
	符合何款条件

	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	

	4、连续第三年申报相同教师职务的人员，新增成果在此栏填写（成果描述项参照上述1、2、3项的格式要求，填写完整）

	

	审核人签名
	1 ：               2 ：                3 ：  


      年度烟台大学教师系列申报职称情况一览表（学校评议用）











四、教学工作情况











五、代表性学术成果及科研情况（所填项均须符合《烟台大学职称评审条件》，其他成果可在“二”、“三”栏目中写明。）











